Estado de Mato Grosso )
PREFEITURA MUNICIPAL DE CLAUDIA

Avenida Gaspar Dutra / P-03 — CEP 78540-000 — Centro — Claudia/MT
e-mail: gabinete(@claudia.mt.gov.br — Telefone (66) 3546 - 3100

LEI N° 700, DE 03 DE JANEIRO DE 2018

Dispde sobre o processamento e comercializacao
de produtos comestiveis de origem animal e
vegetal para agroindistria de pequeno porte e a
emissdao do Selo de Origem aos produtos
alimenticios produzidos no Municipio de Claudia
e da outras providéncias.

O PREFEITO DE CLAUDIA, Estado de Mato Grosso, no uso de suas
atribuicdes, faz saber que o colendo plenario da Camara Municipal
soberanamente aprovou e ele sanciona a seguinte Lei:

Art. 1° Esta Lei fixa normas para industrializacao, beneficiamento e
comercializacdo de produtos de origem animal e vegetal, processados por
agroindustrias de pequeno porte, de pequena escala de producao e em regime
artesanal, de acordo com o Servico de Inspecao Municipal (S.I.M).

Art. 2° A presente traz um conjunto de medidas € normas que visam
estimular o setor produtivo primario que opera em pequena escala e de forma
artesanal, a produzir alimento de qualidade com menor custo, viabilizar a
producao de alimentos basicos no Municipio, agregar valor aos produtos da
cesta basica produzidos no Municipio, agregar valor a producdo agropecuaria,
horticolas e frutiferas das atividades produzidas em pequena escala, e promover
o desenvolvimento sustentavel, oportunizando a geracao de emprego e renda nas
pequenas propriedades.

Art. 3° Os trabalhos nas linhas de inspecao serdao executados por
Agentes de Inspe¢ao Sanitaria e Industrial de Produtos de Origem Animal e/ou
Vegetal, previamente treinados com estagio supervisionado pelo Servico de
Inspecao Estadual do Estado de Mato Grosso (S.I.S.E./MT) ou Servico de-
Inspecao Federal (S.I.F.).

Paragrafo unico. A Prefeitura Municipal de Claudia, através da
Secretaria Municipal de Desenvolvimento Econémico e Rural, mantera em seu
quadro, Médico Veterinario, Engenheiro Agronomo e Agente de Inspecao
Sanitaria e Industrial de Produtos de Origem Animal e Vegetal a disposicdao do
Servico de Inspecao Municipal (S.I.M.) a fim de executar os servicos solicitados.

Art. 4° Sao considerados passiveis de beneficiamento e producao as
seguintes matérias primas, seus derivados e sub-produtos:

a) Produtos apicolas;

b) Ovos;

c) Frutas;
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d) Cereais; -

e) Derivados de Leite;

f) Derivados de Carnes;

g) Derivados de Peixes, crustaceos e moluscos;

h) Microorganismos;

i) Raizes, Tubérculos, Caules, Folhas, Flores e Sementes;

j) Outros produtos e sub-produtos de origem animal e vegetal.

Paragrafo @inico. Os produtos de que trata este artigo poderdo ser
comercializados no Municipio de Claudia, desde que cumpridos os requisitos
desta lei.

Art. 5° O Servico de Inspecao Municipal (S.I.M), para Agroindustrias
de pequeno porte, que produzam em pequena escala e em regime artesanal, tera
como objetivo:

a) Agilizar e orientar os procedimentos para a instalacdao de
Agroindustrias de pequeno porte que produzam em pequena escala e em regime
artesanal,

b) Resguardar a saude da populacao de zoonoses e demais doencas
veiculadas em produtos inaturos ou nao, de origem animal e vegetal,

c) Inspecionar e reinspecionar as agroindustrias de pequeno porte,
que produzam em pequena escala € em regime artesanal, sob o ponto de vista
industrial, higiénico e sanitario, realizando a inspecao e reinspecdo, o
recebimento, manipulagao, elaboracao, preparacgao, transformacao,
processamento, semi-processamento, desidratacdo, defumacédo, embalagem,
rotulagem, resfriamento ou congelamento, estocagem, e expedicao dos produtos
e subprodutos destinados ou nao a alimenta¢do humana;

d) Expedir os competentes laudos de fiscalizacdo e vistoria dos
produtos oriundos das agroindustrias de pequeno porte, que produzam em -
pequena escala e em regime artesanal,

e) Aprovar o numero de registro do estabelecimento, bem como o uso
de rotulos e carimbos nos produtos e subprodutos com origem nas
agroindustrias de pequeno porte, que produzam em pequena escala e em regime
artesanal,

f) Registrar estatisticamente dados de recebimento, manipulacao,
processamento condenagoes, producao e outros que se tornarem necessarios.

Art. 6° O Servico de Inspecao Municipal (S.I.M.) para agroindustrias
de pequeno porte, que produzam em pequena escala e em regime artesanal, fica
subordinado a Secretaria Municipal de Desenvolvimento Econdémico e Rural.

Art. 7° O Servico de Inspe¢do Municipal (S.I.M.), para agroindustrias
de pequeno porte, que produzam em pequena escala e em regime artesanal sera
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composto por Médico Veterinario, Engenheiro Agronomo e auxiliar com
capacitacdo técnica, tantos quantos se fizerem necessarios, sendo um Meédico
Veterinario e/ou Engenheiro Agronomo, o Inspetor-Chefe responsavel pelos
trabalhos de fiscalizacao.

CAPITULO I
Da Concessao

Art. 8° Para concessao do Selo de Origem os produtores,
proprietarios e/ou responsavel pelo estabelecimento deverao apresentar para a
Secretaria Municipal de Desenvolvimento Econdémico e Rural os seguintes
documentos:

a) Requerimento dirigido a Secretaria Municipal de Desenvolvimento
Econdmico e Rural, solicitando a inclusédo no Programa Selo de Origem;

b) Laudo favoravel a inclusao do empreendimento no Programa Selo
de Origem:;

c¢) Laudo Sanitario, expedido pela Secretaria Municipal de Saude; , —

d) Registro no Cadastro Geral de Contribuintes do ICMS ou Inscricao
de Produtor Rural na Secretaria de Estado da Fazenda, podendo ser dispensado
este documento para os feirantes que vendam seus produtos exclusivamente na
feira de Claudia; e

e) Outros atestados ou exames a critério do Servico de Inspecao
Municipal.

4 Art. 9° O estabelecimento produtor de alimentos mantera livro oficial,
onde serao registradas as informacoes, recomendacoes e visitas do Servigo de
Inspecao Municipal objetivando o controle sanitario e a melhoria na qualidade
da produgao.

Paragrafo unico. O Servico de Inspegao Municipal (S.I.M.) podera
estabelecer, a seu critério, as analises rotineiras necessarias para cada produto
produzido sem 6nus para os produtores, bem como coletar novas amostras e
repetir as analises que julgar convenientes.

Art. 10. O estabelecimcnto produtor de alimentos mantera em
arquivo proéprio, sistema de controle que permita confrontar, em qualidade e
quantidade, o produto produzido com o lote que lhe deu origem.

Art. 11. Cada tipo de produto devera ter formula e descricdo do
processo de industrializagao registrado em separado junto ao Servico de
Inspecao Municipal (S.I.M.), e opcionalmente no INDEA - Instituto de Defesa
Agropecuaria do Estado de Mato Grosso e Ministério da Agricultura, respeitada
a legislacao vigente.
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Art. 12. O controle sanitario dos rebanhos que geram matéria-prima
para producao artesanal de alimentos € obrigatorio e devera seguir orientagao de
meédico veterinario e dos 6rgaos oficias de defesa sanitaria animal.

Paragrafo inico. O controle fito sanitario e o uso de agrotoxicos das
lavouras que geram matéria-prima para produgao artesanal de alimentos €
obrigatério e o acompanhamento sera efetuado por Engenheiro Agrénomo,
devendo serem seguidas suas orientacoes e dos orgaos oficiais de defesa
sanitaria vegetal.

Art. 13. As pessoas envolvidas na manipulacdo e producado de
alimentos deverao portar carteira de satide e usar uniformes proprios e limpos,
inclusive gorros.

Paragrafo anico. Nas unidades de producao de produtos de origem
animal e vegetal € necessario o uso de botas impermeaveis, luvas, mascaras,
aventais, bem como EPI (Equipamento de Protecao Individual) apropriado para
cada linha de producao.

Art. 14. Os produtos deverao ser transportados e armazenados em
condi¢coes adequadas para preservacao de sua qualidade.

CAPITULO II
Das Instalacdes

Art. 15. As instalacoées do estabelecimento produtor de alimentos
obedecerao a preceitos minimos de construcdo recomendados pelo Servico de
Inspecao Municipal (S.I.M.), observando aspectos como:

a) Ambiente arejado com ventilagao e temperatura adequada;

b) Luminosidade adequada,;

¢) E vedado o uso de madeira, madeirite, compensado laminados,
gesso, aglomerado ou produtos similares na composicdo dos moveis e
equipamentos dentro das dependéncias da agroindustria;

d) Destinacao adequada de residuos e rejeitos;

e) Agua potavel, com cloragdo, encanada e sob pressdo em
quantidade compativel com a demanda do estabelecimento, inspecionada pelos
técnicos da Secretaria Municipal de Satide — VISA;

f) Distancia recomendada de 50 m (cinquenta metros) de fontes de
contaminagao e mau cheiro, rios, fontes de agua e esgoto;

g) A localizagao das Agroindustrias de pequeno porte, que produzam
em pequena escala e em regime artesanal poderao ser no meio rural,
suburbanas ou urbanas desde que atendam as normas estabelecidas pela
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Secretaria Municipal de Desenvolvimento Econoémico e Rural, seguindo as
legislacdes pertinentes, a critério do S.I.M. e dependendo do produto, desde que
néo transgrida as normas urbanisticas, e nao causem problemas de poluicéo;

h) Ser instalado, de preferéncia, no centro de terreno, afastado das
vias publicas no minimo 5 m (cinco metros) devidamente cercado e com area
que possibilite a circulacéo interna de veiculo para facilitar a chegada de
matérias-primas e a saida de produtos acabados;

i) Possuir piso de material impermeavel, ligeiramente inclinado para
facilitar o escoamento das aguas residuais, bem como a permitir uma facil
lavagem e desinfeccao;

j) Ter paredes lisas, impermeabilizadas com material claro de facil
lavagem e desinfeccao, preferencialmente com cantos e angulos arredondados,
local de lavagem dos vasilhames;

k) Possuir forro de material impermeavel, resistente a umidade e a
vapores (PVC, concreto, aluminio, etc.), construido de modo a evitar o acumulo
de sujeira, de facil lavagem e desinfec¢ao, podendo o mesmo ser dispensado nos
casos em que o telhado proporcionar uma perfeita vedagao a entrada de poeira,
insetos, passaros e assegurar uma perfeita higienizacao;

1) Dispor de equipamentos e mesas com tampos de materiais
resistentes e impermeaveis, de preferéncia ago inoxidavel, para manipulagao dos
produtos comestiveis, e que permitam uma perfeita lavagem e desinfecc¢ao;

m) Dispor de telas em todas as janelas e outras aberturas, de modo a
impedir a entrada de insetos, sendo desejavel, igualmente, que as
Agroindustrias de pequeno porte, que produzam em pequena escala e em regime
artesanal sejam dotadas de eficiente protecao contra roedores;

n) Todas as dependéncias, equipamentos e utensilios dos
estabelecimentos devem ser mantidos em condi¢coes de higiene antes, durante e -
depois da realizagao dos trabalhos industriais;

o) Os pisos e paredes, assim como 0 equipamento ou utensilios
usados nas Agroindustrias de pequeno porte, que produzam em pequena escala
e em regime artesanal, devem ser lavados diariamente e convenientemente
desinfetados, neste caso pelo emprego de substancias previamente aprovadas
pelo Servico de Inspecao Municipal (S.I.M.);

p) Toda a unidade de producao devera ter deposito de material de
limpeza, sanitarios, banheiro e vestiario proximo ao estabelecimento e de facil
acesso, a uma distancia maxima de 30 m (trinta metros) da unidade
processadora;

q) Os estabelecimentos industriais devem dispor de rede de esgoto em
todas as dependéncias, com dispositivo adequado, que evite refluxo de odores e
a entrada de roedores; e

r) A Secretaria Municipal de Desenvolvimento Econémico e Rural
juntamente com a Vigilancia Sanitaria, elaborarao as cartilhas, cartazes,
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folhetos e manuais de boas praticas de processamento e armazenamento dos
produtos.

Paragrafo inico. Todas as dependéncias destinadas a manipulacao
dos alimentos devem ser de uso exclusivo para este fim, sendo proibido seu uso
para outras atividades.

Art. 16. A embalagem do produto quando necessario devera conter
as informacdes preconizadas no Codigo de Defesa do Consumidor, indicando,
quando for o caso, que € produto artesanal e com inscricdo no Servigo de
Inspecao Municipal (S.I.M.).

§ 1° Quando comercializados a granel, os produtos serdao expostos ao
consumo acompanhados de folhetos ou cartazes, contendo informacoes
previstas no caput deste artigo.

§ 2° Todo o rotulo do produto devera trazer de forma clara a
composicao do produto e a tabela nutricional.

§ 3° O Servico de Inspecao Municipal (S.I.M.) determinara o tamanho
padrao dos carimbos e das letras nele contido.

CAPITULO III
Das Caracteristicas Especificas das Unidades de Producao de
Embutidos

Art. 17 Entende-se como Unidade de Producao de Embutidos, o
estabelecimento voltado a industrializacao artesanal, de construcéo simples,
area fisica pequena e que industrialize até 500 (quinhentos) quilos por dia, mas
que apresente obrigatoriamente um fluxograma operacional racionalizado, de
modo a facilitar os trabalhos de produgéo, inspecao e higienizacdo, tendo um
padrao minimo de exigéncia.

§ 1° Entende-se por embutido todo o produto elaborado com carne
ou outro material comestivel curado ou nao, condimentado, cozido ou néo,
defumado e dessecado ou nao, tendo como envoltorio tripa, bexiga ou outra
membrana animal, ou peliculas artificiais desde que aprovado pelo Servico de
Inspecao Municipal (S.I.M.).

§ 2° Toda matéria prima de origem animal utilizada nos
empreendimentos beneficiados por esta Lei na producdo de embutidos,
defumados e outros produtos comestiveis terdo sua origem obrigatoriamente de
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abatedouros ou frigorificos com Servico de Inspecdao Municipal (S.I.M.), ou
Estadual, ou Federal devidamente regularizada.

§ 3° Toda parte Ossea depois de desossada, deve ser mantida sob
refrigeracéo e devolvidas ao frigorifico de origem.

Art. 18. A Unidade de Embutidos devera contar obrigatoriamente
com areas separadas por paredes e a area de producao e defumador, deve
possuir local para lavagem de utensilios.

CAPITULO IV
Das caracteristicas especificas das Unidades de producao de Doces,
Chimias,
Doces em Calda, Geléias, Hortalicas pré-preparadas, Polpas,
Conservas Doces e Salgadas e Bebidas Fermentadas.

Art. 19. Entende-se como unidade de producédo de doces, chimias,
hortalicas pré-preparadas, polpas e conservas doces e salgadas, o
estabelecimento voltado a industrializacao artesanal, de construcao simples,
area fisica pequena e que produza até 500 (quinhentos) quilos por dia, mas que
apresente obrigatoriamente um fluxograma operacional racionalizado, de modo
a facilitar os trabalhos de producao, inspecao e higienizacao.

Paragrafo unico. Este modelo de unidade podera processar produtos
de origem animal e vegetal, em conformidade com o caput deste artigo, no
entanto, quando estiver produzindo produtos de origem animal nao podera
processar produtos de origem vegetal e vice-versa.

Art. 20. A unidade artesanal de producéao de doces, inclusive de leite,
chimias, geléias, hortalicas pré-preparadas, polpas e conservas doces e salgadas
devera contar obrigatoriamente com local para recepcdo da matéria prima e local
para manipulagao e deve possuir local para lavagem de utensilios.

CAPITULO V
Das caracteristicas especificas das Unidades de
Producao de Massas Doces e Salgadas

Art. 21. Entende-se como Unidade de producao de massas doces e
salgadas, o estabelecimento voltado a industrializacao artesanal, de construcao
simples, area fisica pequena e que produza até 300 (trezentos) quilos por dia,
mas que apresente obrigatoriamente um fluxograma operacional racionalizado,
de modo a facilitar os trabalhos de producéo, inspecao e higienizacao.
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Art. 22. A Unidade de producéao de massas doces e salgadas devera
contar obrigatoriamente com areas separadas entre deposito de matéria prima e
sala de processamento.

Pariagrafo tunico. Nas unidades que utilizarem forno a lenha, o
mesmo devera ser instalado em dependéncia separada e ventilada.

CAPITULO VI
Das Caracteristicas Especificas dos "entreposto de ovos”
Unidades de Recepcao, Ovoscopia, Sanitizacao
e Acondicionamento de Ovos

Art. 23. Entende-se como unidade de recepcao e acondicionamento
de ovos o estabelecimento de construcao simples, podendo ser em material de
concreto, tijolo, material isotérmico, material pré-moldado em alvenaria e que
acondicione até 500 (quinhentas) duzias por dia, mas que apresente
obrigatoriamente um fluxograma operacional racionalizado, de modo a facilitar
os trabalhos de produgéo, inspecao e higienizacao.

Art. 24. A unidade de recepcao e acondicionamento de ovos devera
contar obrigatoriamente com areas separadas entre recepcao e classificacao, e
sala de armazenagem para expedicao.

CAPITULO VII
Das caracteristicas especificas das unidades de recepcao
e processamento de produtos Apicolas

Art. 25. Entende-se como unidade de recepgao e producdo de
produtos apicolas o estabelecimento de construcdo simples, podendo ser em
material de concreto, tijolo, material isotérmico, material pré-moldado em
alvenaria e que processe até 200 (duzentos) quilos por dia, mas que apresente
obrigatoriamente um fluxograma operacional racionalizado, de modo a facilitar
os trabalhos de producéo, inspecao e higienizacao.

Art. 26. A unidade de recepgao e producado de produtos apicolas
devera contar obrigatoriamente com local para recepcdo, processamento e
estocagem.

CAPITULO VIII
Das caracteristicas especificas das unidades de produciao
de Rapadura, Melado, Aciicar Mascavo, Farinha de Milho
Farinha de Mandioca, Polvilho, Bebidas Alcodlicas Destiladas.
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Art. 27. Entende-se como unidade de producao de rapadura, melado
e acucar mascavo o estabelecimento voltado a industrializacdo artesanal, de
construcdo simples, area fisica pequena e que produza até 1.500 (mil e
quinhentos) quilos por dia, mas que apresente obrigatoriamente um fluxograma
operacional racionalizado, de modo a facilitar os trabalhos de producao,
inspecao e higienizacao.

Art. 28. A Unidade de producao de rapadura, melado e acgucar
mascavo devera contar obrigatoriamente com local para moagem, producao e
deposito.

CAPITULO IX
Das caracteristicas especificas das Unidades de
Producao de Queijo e Doce de Leite

Art. 29. Entende-se como Unidade de producgao de queijo e doce de
leite o estabelecimento voltado a industrializacdo artesanal, de construcao
simples, area fisica pequena e que produza até 300 (trezentos) quilos por dia,
mas que apresente obrigatoriamente um fluxograma operacional racionalizado,
de modo a facilitar os trabalhos de producéo, inspecao e higienizacao.

Art. 30. A Unidade de producao de queijo e doce de leite devera
contar obrigatoriamente com locais para recepg¢ao, sala de produgao e camara
fria para estocagem.

§ 1° O leite para producao de queijo devera sofrer processo de
pasteurizacao lenta ou industrial e o processo de pasteurizacao deve ser
aprovado previamente pelo SIM.

§ 2° Todo o soro proveniente da operacao devera ser destinado para
utilizacdo na alimentagao animal da propriedade ou de propriedades na
comunidade, podendo ser destinado na producéao de bebida lactea.

CAPITULO X
Das obrigacdes

Art. 31. Os produtores, responsaveis pelos estabelecimentos, devem:

a) Participar anualmente e, sempre que convidado, de cursos e
treinamentos para o aperfeicoamento dos processos de producao e qualidade
dos produtos, visando a protecao a saude da populacéao;

b) Aceitar a visita da equipe especializada da Secretaria Municipal de
Desenvolvimento Economico e Rural e Vigilancia Sanitaria Municipal,

c) Participar de feiras, exposi¢coes e demais eventos de divulgacao do
Programa Selo de Origem.
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d) Zelar pela marca Selo de Origem dos produtos de Claudia e pela
qualidade dos produtos representados pelo programa, adotando todas as
técnicas recomendadas para producao das matérias-primas € para a
industrializacao dos produtos com qualidade, bem como utilizar roétulos
apropriados contendo obrigatoriamente a data de fabricacao, validade e os
ingredientes que compoem o produto.

CAPITULO XI
Da comercializacao

Art. 32. A venda a entrega e o controle de validade dos produtos nos
estabelecimentos de revenda ficam a cargo do produtor.

Art. 33. Os produtos devem ser produzidos, manuseados,
transportados e comercializados sob condicbes que assegure a integridade e
qualidade sanitaria, conforme determina o Codigo de Vigilancia Sanitaria
Municipal e o Servico de Inspecao Municipal (S.I.M.).

CAPITULO XII
Das Infracoes e Penalidades

Art. 34. No caso de descumprimento do disposto no presente
regulamento, em atos complementares ou infracées que forem expedidas, serao
adotados os procedimentos previstos no artigo 2° da Lei Federal n°® 7.889/89, do
dia 23 de novembro de 1989.

Art. 35. Além das infracdes ja previstas, incluem-se como tais, atos
que procurem impedir, dificultar, burlar ou embaracar a acao dos servidores da
inspecao municipal.

Art. 36. As penalidades administrativas a serem aplicadas serao,
conforme o caso:

I - adverténcia;

II - multa;

III - apreensao e/ou condenacao dos produtos;

IV - suspensdo da inspecao ou interdicao permanente ou temporaria
do estabelecimento;

V - cancelamento do registro.

§ 1° As penalidades previstas nos incisos do caput deste artigo
poderao ser aplicadas isolada ou cumulativamente, dependendo da gravidade da
infracéao.
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§ 2° Sao competentes para a pratica dos atos de apreensdo e/ou
condenacao de produtos todos os servidores da inspecao sanitaria, sob o
conhecimento da Coordenacao.

§ 3° As penalidades de multa, suspensao, interdicao e cancelamento
do registro do estabelecimento sdo de competéncia da Coordenacao do SIM.

§ 4° O Auto de Infracdo, documento gerador do processo punitivo,
devera ter detalhada a falta cometida, o dispositivo infringido, a natureza do
estabelecimento com a respectiva localizacao e a empresa responsavel, devendo
ser encaminhado a Coordenacao do SIM, para conhecimento e tomada das
providéncias cabiveis.

§ 5° Os autuados que se enquadrem no disposto no § 3° deste artigo
terdo o prazo de quinze.dias, para apresentar sua defesa junto ao SIM.

Art. 37. As multas serao aplicadas nos casos de reincidéncia da
infracao, assim como naqueles em que haja manifesta ocorréncia de dolo ou ma-
fe.

Art. 38. As multas serdo aplicadas em Unidade de Padrao Fiscal
Municipal de Claudia - MT (UPF/MC), que tem seu valor unitario estabelecido
pelo Executivo Municipal.

Art. 39. Aos infratores aplicar-se-ao as seguintes multas:

I - Até 50 UPF/MC quando:

a) Estejam operando sem a utilizacao de equipamentos adequados;

b) Nao possuam instalagoes adequadas para manutencao higiénica
das diversas operacoes;

c) Utilizem agua contaminada, e/ou sem tratamento adequado dentro
do estabelecimento; i

d) Nao estejam realizando o tratamento adequado das aguas servidas;

e) Estejam utilizando os equipamentos, utensilios e instalagoes para
outros fins que nao aqueles previamente estabelecidos;

f) Permitam a livre circulacao de pessoal estranho a atividade dentro
das dependéncias do estabelecimento;

g) Permitam o acesso ao interior do estabelecimento de funcionarios
ou visitantes sem estarem devidamente uniformizados;

h)Nao apresentarem a documentacdo sanitaria necessaria dos
animais para o abate;

II - De 50 a 150 UPF/MC, quando:

e —
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a) Nao possuirem registro junto ao SIM e estejam realizando comércio
municipal

b) Estiverem sonegando, dificultando ou alterando as informacoes de
abate;

c) Nao houver acondicionamento e/ou depésito adequado de
produtos ou outras matérias primas, em camaras frias ou outras dependéncias
conforme o caso;

d) Houver transporte de produtos e/ou matérias-primas em condi¢oes
de higiene e/ou temperatura inadequada;

e) Do nao cumprimento dos prazos estipulados para o saneamento
das irregularidades mencionadas no Auto de Infracao, e/ou Termo de
Notificacao;

f) Houver utilizacao de matéria prima de origem animal ou nao, que
estejam em desacordo com a presente lei.

g) Nao apresentarem analise de qualidade do produto.

III - de 150 a 300 UPF/MC quando:

a) Ocorrerem atos que procurem dificultar, burlar, embaragar ou
impedir a agao de inspecao;

b) Houver a comercializacao de produtos com rotulo inadequado ou
sem a acao de inspecao;

IV - de 300 a 500 UPF/MC quando:

a) Houver transporte de produtos de origem animal procedentes de
estabelecimentos sem a documentacao exigida;

b) Houver comercializacdo de produtos de origem animal sem o
respectivo rotulo; '

c) Houver utilizacao de matéria-prima sem inspecéo ou inadequada
para fabricacéo de produtos de origem animal;

d) Houver comercializacao municipal de produtos sem registro e/ou
sem inspecao;

e) Nao possuir responsavel técnico habilitado;

V - de 500 a 750 UPF/MC quando:

a) Houver adulteracao, fraude ou falsificacao de produtos e/ou
matéria-prima de origem animal ou néo;

b) Houver abate de animais que nao estejam em condicoes de abate,
houver transporte ou comercializacao de carcacas sem o carimbo e/ou guias de
transito oficial da inspe¢ao municipal.

c) Ocorrer a utilizacao do carimbo, guia de transito ou de rotulo
registrado sem a devida autorizacao do SIM;

d) Houver cessao de embalagem rotulada, carimbo ou guia de transito

a terceiros, visando facilitar o comercio de produtos nao inspecionados.

B R e
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Paragrafo tnico. A critério do SIM poderdo ser enquadrados como
infracdo nos diferentes valores de multas, atos ou procedimentos que nao
constem das alineas dos incisos do caput deste artigo, mas que firam as
disposicoes desta Lei ou da legislacao pertinente.

Art. 40. O infrator, uma vez multado, tera setenta e duas horas para
efetuar o recolhimento da multa e exibir ao SIM o respectivo comprovante.

Paragrafo inico. O prazo de que trata o caput deste artigo € contado
a partir do dia e hora em que o infrator tenha sido notificado da multa.

Art. 41. O nao recolhimento da multa no prazo estipulado no artigo
anterior implicara na respectiva cobranca executiva.

Art. 42. Da pena de multa, efetuado o respectivo recolhimento, cabe
recurso ao Secretario Municipal de Desenvolvimento Econémico e Rural.

Art. 43. Para efeito de apreensdo e/ou condenacao, além dos casos ja
previstos nesta Lei, sao considerados impréprios para o consumo, os produtos
de origem animal que:

[ - se apresentarem danificados por umidade ou fermentagao,
rancosos, mofados ou bolorentos, de caracteres fisicos ou organolépticos
anormais, contendo quaisquer sujidades ou que demonstrem pouco cuidado na
manipulacao, elaboragao, preparo, conservagao ou acondicionamento;

II - forem adulterados, fraudados ou falsificados;

I1I - contiverem substancias toxicas ou nocivas a saude,;

IV - estiverem sendo transportados fora das condigées exigidas;

V - estiverem sendo comercializados sem a autorizacao do SIM.

Paragrafo unico. Além das condicoes ja previstas nesta Lei, ocorrem:

I - adulteragoes, quando os produtos tenham sido elaborados em
condicdes que contrariem as especificacbes e determinacdes fixadas pela
legislacao vigente;

II - fraudes, quando:

a) houver supressao de um ou mais elementos e substituicao por
outros, visando ao aumento do volume ou de peso, em detrimento de sua
composicao normal;

b) as especificagdes, total ou parcialmente, nao coincidam com o
contido dentro da embalagem:;

c) for constatada intencao dolosa em simular ou mascarar a data de
fabricacao.
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III - falsificagoes, quando:

a) os produtos forem elaborados, preparados e expostos ao consumo,
com forma, caracteres e rotulagem que constituem processos especiais de
privilégio ou exclusividade de outrem, sem que seus legitimos proprietarios
tenham dado autorizacao;

b) forem utilizadas denominacoes diferentes das previstas nesta Lei
ou em formulas aprovadas.

Art. 44. A suspensdao da inspecdo, a interdicao temporaria do
estabelecimento ou a cassacao do registro serao aplicados quando a infracao for
provocada por negligéncia manifesta, reincidéncia culposa ou dolosa e tenha
alguma das seguintes caracteristicas:

I - cause risco ou ameaca de natureza higiénico-sanitaria, ou
embaraco a acao fiscalizadora;

II - consista na adulteracao ou falsificacao do produto;

III - seja acompanhado de desacato ou tentativa de suborno;

IV - resulte, comprovada por inspecdo realizada por autoridade
competente, a impossibilidade do estabelecimento permanecer em atividade.

Art. 45. As penalidades a que se refere a presente Lei serao
agravadas na reincidéncia e, em caso algum, isentam o infrator da inutilizacao
do produto, quando esta medida couber, nem tampouco da respectiva acao
criminal.

Art. 46. As penalidades serao aplicadas sem prejuizo de outras que,
por lei, possam ser impostas por autoridades de sauide publica, policial ou de
defesa do consumidor.

Art. 47. O descumprimento das responsabilidades dos servidores da
inspecao sanitaria sera apurado pela Coordenacao do SIM, a qual compete a
iniciativa das providéncias cabiveis.

CAPITULO XIII
Das Consideracodes Finais

Art. 48. O estabelecimento produtor de produtos comestiveis de
origem animal e vegetal de origem artesanal, respondera pelas consequéncias
sobre a saude publica, caso se comprove omissdo ou negligéncia no que se
refere aos aspectos higiénico-sanitarios, a adicao indevida de produtos quimicos
e biologicos, ao uso improprio de praticas de beneficiamento, embalagem,
conservacao, transporte e comercializacao.

Art. 49. O empreendimento sera suspenso do Programa sempre que
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nao cumprir com os dispositivos previstos nesta Lei, com a consequente
suspensao da emissao do Selo de origem.

Art. 50. Esta Lei entra em vigor na data de sua publicagao,
revogadas as disposi¢gdes contrarias, especialmente a Lei n° 276/2009 e suas
alteracgoes.

MUNICIPIO DE CLAUD DE MATO GROSSO,

Prefeito Municipal
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